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Ve louté  de  pot imar ron  p ignon  de  p ins ,  ému l s ion  c rémeuse  au  parmesan
& no ix  de  S t  Jacques

****
Be ignet  c rous t i l l an t  de  pet i t s  po i s  e t  menthe ,  beur re  d ’avocat ,  p i co  ga l l l o  e t  purée  de

po i s
****

Rav io le  r i co t ta  e t  champignons ,  pes to  roquet te  e t  tu i l e  de  parmesan  aux  no i se t tes
****

Cév i che  de  dorade  à  l a  mangue ,  l èche  de  t ig re  &  cav ia r  de  c i t ron
****

Asperges  b lanches  bou i l l on  sa f rané ,  ho l l anda i se  au  beur re  de  homard  &
cav ia r  j a smin  baer i

Croquet te  de  f romage  aux  tomates  con f i tes ,  ch im ichur r i ,  courget tes  e t  purée  de  ma ï s
fumé &  légumes  du  moment

****
Po i t r i ne  de  pou le t  en  c roûte/ jus  de  v i ande  fumé &  gâteau  de  pommes  de  te r re  aux

t ru f fes
****

Conch ig l ion i ,  r i so t to  aux  gra ins  de  pâtes  aux  l égumes ,  sauce  tomate  bas i l i c ,  g ra t iné  au
pecor ino

****
F i l e t  de  s t  p ie r re  b i sque  c rémeuse  aux  éc rev i s ses  &  sab lé  f i nes  herbes  e t  m i l l e  feu i l l e s

de  légumes
****

F i l e t  de  p igeon  jus  de  ca rcasse ,  rhubarbe  po iv re  du  t ig re  &  mousse l i ne  de  pana i s  
* ***

Le  cab i l l aud  au  pop  corn/ jus  de  veau  e t  no i se t tes  to r ré f iés /ému l t ion  de  coco  b lanc

La  f ra i se  gar iguet te ,  espuma yaour t  po iv ré  &  pa in  de  gêne  p i s tache
****

Pav lova  aux  f ru i t s  exot iques  e t  cou l i s  pass ion
****

Tar te le t te  c i t ron  l imonce l lo  mer inguéé  su r  un  sab lé  b re ton
****

L ingo  au  choco la t  ex t ra  no i r ,  b i scu i t  choco  &  c rème g lacée  matcha
****

T i ramisu  façon  i r i sh  co f fee/b i scu i t  joconde

Entrée
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Dessert


